
 

 
Ausschreibung 

5. Deutsche Vegane Grillmeisterschaft 2026 
Stand:31.12.2026 

 
Wann: Samstag 25.04.2026 

Im Rahmen des Grilldorado-Mega-BBQ Events am 25.04.2026 findet die 5. Deutsche Vegane Grillmeisterschaft statt. 
Zu dem Event sind ca. 30-40 Hersteller (Outdoor sowie Indoor) vor Ort, welche Ihre Produkte ausstellen. 

Veranstaltungsort: Gerhard Hartmann GmbH, Illesheimer Str. 13, 91438 Bad Windsheim 

Die Anzahl der Teams ist auf 12 Teams begrenzt. 
Die Grillmeisterschaft ist als „Deutsche Vegane Grillmeisterschaft“ von der German Barbecue Association e.V. lizenziert. 

Titel und Auszeichnungen: 
Das Team mit der höchsten Gesamtpunktzahl erhält den einmaligen Titel: 

 

Deutscher veganer Grillmeister 2026 
Dieser Titel darf von dem Grillteam bis zur Austragung des nächsten Wettkampfes zu diesem Titel auch mit der Angabe 
„amtierend“ geführt werden (die Jahreszahl kann dann entfallen). 
Die Ergebnislisten werden nach der Siegerehrung so schnell wie möglich veröffentlicht. 

 
Die Gewinnerteams können auch in diesem Jahr Preise im Wert von bis zu 2500€ gewinnen, die genaueren 

Preise werden in kürze vom Veranstalter Preis gegeben: 

Preise: 

1. Platz: offen 
2. Platz: offen 
3. Platz: offen 
4. Platz: offen 

 
 
 
 

Startberechtigungen 

Alle Grillteams, die die aktuell gültigen Regeln der German Barbecue Association e.V., nachfolgend GBA genannt, aner-
kennen. Nach Anmeldung geht den Grillteams eine Bestätigung/Startberechtigung per E-Mail zu. Bei zu großer Nachfra-
ge nach Startplätzen entscheidet die Reihenfolge des Anmeldedatums. Der Organisator behält sich die Zulassung von 
Teams vor. Der Rechtsweg ist ausgeschlossen. 

Grill- und Barbecuegeräte 

Die Grillgeräte müssen von den teilnehmenden Grillteams selbst gestellt werden, hierbei dürfen alle Grill und 
Barbecuegeräte benutzt werden, welche dem GBA Regelwerk entsprechen. 



 

14:05 Uhr Hauptspeise MIT Beilage 

15:05 Uhr Dessert OHNE Beilage 

Gänge: 
 
 
 
 

 
Warenkorb für den Gang 1 

 
1. Vorspeise OHNE Beilage 

2. Hauptspeise MIT Beilage 

3. Dessert OHNE Beilage 

Pflichtbestandteil für Gang 1 (Vorspeise): Butternut Kürbis & Austernpilze 

Warenkorb für den Gang 2 

Pflichtbestandteil für Gang 2 (Hauptspeise): Geheimer Warenkorb (Dieser wird bei der Warenkorbausgabe bekannt 
gegeben) 

Warenkorb für den Gang 3 

Pflichtbestandteil für Gang 3 (Dessert): Erdbeeren & Soja Natur Joghurt 

 
Die Teams dürfen jeden Gang mit selbst mitgebrachten oder Produkten aus dem freien Warenkorb 
ergänzen, solange diese Vegan sind. 

Freier Warenkorb ohne Gewähr (nach Verfügbarkeit) aus dem jedes Team "einkaufen" kann: 
Im Zuge von Nachhaltigkeit bittet der Veranstalter um Angaben von Menge und Art der verwendeten Zutaten aus dem freien 
Warenkorb. Bitte spätestens zwei Woche vor Veranstaltungsbeginn die benötigten Waren (Art und Menge) dem Veranstalter 
unter der bekannten Adresse per Mail mitteilen 

 
Bulgur, rote Linsen (roh), Polentagrieß, Kichererbsen (gekocht) 
Weizenmehl, Dinkelmehl, Hefe frisch, Kokosmilch, Haferflocken, 
Hartweizen Nudelreis 
Zwiebeln rot, Knoblauch, Ingwer, Stangensellerie, Lauch, lila Karotte, Mairübe, 
Zitronengras, Romanesco, Blattspinat, Kresse-Variationen, Spargel weiß/grün,  
Mangold, Radicchio Salat, Chinakohl, Eichblatt Salat, Pastinaken, 
Krause Petersilie, Minze, Basilikum, Bärlauch, Rosmarin, Salbei, Thymian, 
Paprika rot/gelb, Zucchini, Auberginen, Champignons, 
Austernpilze, Avocado, Tomaten, Rote Bete, Fenchel, 
Süßkartoffel, Kartoffeln vorw. festkochend, Butternut & Hokaido Kürbis, Kidney Bohnen, 
Zitronen, Limetten, Clementinen, Wasser- Honigmelone, Himbeeren, Blaubeeren, Rhabarber, 
Mango, Kiwi, Granatapfel, Ananas, Erdbeeren, Birne (Conference), Datteln, 
Currypaste gelb „Goa“, Sojasauce, Honig, Öle, Essig, 
Tofu Natur, Sojajoghurt Natur, Veganer Camembert, Haferdrink 
Natur, Kokosmilch, Jackfruit in der Dose, Walnüsse, Kürbiskerne 

 
Für jeden Gang müssen mindestens 7 Portionen gegrillt werden. 

6 Foodboxen für die Blindjury (L=22,9 cm; B=20,3 cm; H=6,9 cm (Außenmaße)) 

1Showteller zur Ausstellung (vom Team selbst mitzubringen) 

Bewertung 

Es wird nach dem zur Veranstaltung gültigen Regelwerk der GBA bewertet. Die Bewertung findet durch einen Blindjury 
statt. 

Abgabezeiten: 

12:55 - 13:05 Uhr Vorspeise OHNE Beilage 

13:55 

14:55 



 

 
 
 

Folgendes Setup wird vom Grilldorado gestellt: 

1x Kühlschrank 
1x Biertisch 
2x Bierbänke 
1x Pavillon (4m x 3m) 

Foodboxen (ausgenommen Showteller, bitte selbst mitbringen) 

1x Gesamtspülmobil für alle Teams (Selbst spülen) 
1x Gemeinsamer Toilettenwagen 

Wasser 

Alles Teams müssen einen Kanister mitbringen um direkten Zugang zu Trinkwasser haben. 
Es wird einen Hauptzugang zum Wasser geben, welches jedes Team nutzen kann. Dieser ist zentral gelegen. 

Abwasser beim Spülmobil. 

 
Strom 
Verteilerkasten Strom ist auf dem Gelände (Kabeltrommel etc. müssen Teams selbst mitbringen) 
Stromverteiler (Dreifachstecker, Kabeltrommeln, Kupplungen) dürfen nicht direkt auf dem Boden liegen! 
Wenn ein Wolkenbruch kommt, fliegen alle Sicherungen raus und alle stehen ohne Strom da. 
Stromverbindungen ohne Überdachung sind gegen das Eindringen von Wasser zu sichern. 

 
 

Sicherheit 
Es wird seitens des Veranstalters keine Haftung für Schäden oder Diebstahl gewährt. 

Folgende Punkte sind durch das Grillteam zwingend zu beachten: 
Jedes Team hat einen zugelassenen und geprüften Feuerlöscher (mindestens 2x3 kg, besser 6kg) 
und eine Löschdecke mitzubringen. 
Jedes Team hat einen Verbandskasten mitzubringen und diesen im Wettkampfkaro bereitzuhalten. 

Sämtliche Gasgrills sind auszustatten mit: 
- einem zweistufigen Sicherheits-Gasdruckminderer mit thermischer Absperreinrichtung und Überdrucksicherung, 
der sowohl gewerblich als auch in Wohnräumen verwendet werden darf. 

- einer Schlauchbruchsicherung (SBS) auszustatten. 
Dieses kleine, zwischen Anschlussschlauch und Druckregler zu montierendem Bauteil gibt zusätzlichen Schutz und riegelt die 
Gaszufuhr bei porösen oder beschädigten Schläuchen ab, entsprechend den Anforderungen BGV D 34 gemäß § 9 und 10. 

Bei der Nutzung von Kohlegrills muss zur Notfalllöschung ein bereitgestellter Eimer (10 Liter) mit Wasser in Reichweite ste-
hen. 

Alle Zelte und Sonstiges, was durch Sturm wegfliegen kann, ist eigenverantwortlich zu sichern. 
Der Untergrund ist Asphalt und Pflaster und muss vor Beschädigungen bewahrt werden. 



 

 
Wettkampfkaro 

Das Wettkampkaro besteht aus dem gestellten Pavillon und ca 50 cm links und rechts vom Pavillon. Nach vorne zum 
Publikum ist ca 1m Platz. 

Die Wettkampffläche besteht aus Asphalt und Pflaster. Das Wettkampfkaro ist vom Team selbst gegen Besucher und 
unerlaubte Personen rundherum abzusperren. 

 
Teamchefbesprechung 

 
Die Teambesprechung findet am 25.04.2026 um 09:15 Uhr statt. Beginn des Wettbewerbs ist direkt nach der Ausgabe des 
Warenkorbs. Warenkorbausgabe 09:00 Uhr 

In der Teamchefbesprechung können Fragen geklärt werden. Und es werden die finalen Abgabezeiten und evtl Aufteilung 
volle und halbe Stunde besprochen. 
Teilnehmen muss jeder Teamchef und wir empfehlen eine zweite Person mitzunehmen. 

 
Hygiene 

 
Auf Hygiene ist zu achten. In keinem Fall ist das Rauchen im Wettkampfviereck gestattet. 

 
Die Nutzung von Handschuhen ist nicht vorgeschrieben, wird aber empfohlen, Schnelldesinfektion sollte auch vom Team 
mitgebracht werden. 

Kisten die Lebensmittel enthalten dürfen nicht auf dem Boden stehen! Es sind Paletten oder ähnliches mitzubringen. 
 
 
 

Präsentation 
 

Der Verkauf von Ware ist nicht gestattet! Teams, die in Ihrem Wettkampfkaro Musik darbieten, 
müssen dies bei der GEMA anmelden. Die Teams sind hierfür selbst verantwortlich. 

Kontrolle 
 

Es können Kommissare vom Organisator eingesetzt werden, die die Einhaltung des Regelwerks, und der Hygiene überprü-
fen. Den Kommissaren ist uneingeschränkt Zugang durch die Teams zu 
gewähren. Auf Verlangen des Kommissars haben die Grillteams alle Lager wie Kühlmöglichkeiten, Kisten, Fahrzeuge usw. 
vorzuzeigen und zu öffnen. Mit Anmeldung und Start akzeptieren die Teams diese Kontrollen. 

 
Medien 

 
Alle Teams, deren Mitglieder und die Juroren treten sämtliche Rechte an Bild, Wort und Ton für Veröffentlichungen in Print-
und AV- Medien (Rundfunk, Fernsehen und Internet) an den Organisator ab. 
Mit Ihrem Besuch erklären Sie sich einverstanden, dass dort getätigte Bild- und Tonaufnahmen, zur zeitlich, örtlich und in-
haltlichen unbegrenzten Nutzung in allen Medien veröffentlicht werden dürfen. Der Teilnehmer verzichtet insoweit auf die 
Geltendmachung seines "Rechtes am eigenen Bild". 



 

 
 
 

Anmeldung 

Anmeldung Teams unter: info@grill-dorado.de 
Anmeldung Juroren unter: Hieke@gbaev.de 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Zahlu 

Startgeld für Teams: 
Die Startgebühr für Teams beträgt Euro 100,- 

Nach Anmeldung der Teams erhalten diese eine Rechnung 

ng bitte an: 

Gerhard Hartmann GmbH 
IBAN: DE69 7606 9372 0000 0605 00 

Verwendungszweck: Teilnahme vegane Grillmeisterschaft+ Name des Grillteams + 
Rechnungsnummer 



 

 
 

 
Veranstaltungsort: 

 
Gerhard Hartmann GmbH, Illesheimer Str. 13, 91438 Bad Windsheim 

 

 

 
Detailplanung Teamaufstellung 

Das rote Feld bezeichnet den Wettkampfplatz. Eine 

endgültige Information wie die Zelte aufgestellt werden, 

ist erst kurz vor dem Wettkampf möglich. 



 

 

 
Aufbau 

Generell sind einweisende Personen vor Ort 
Ab 24.04.2026 ca. 13:00 Uhr kann der Aufbau getätigt werden 
Das Gelände wird vom 24.04. zum 25.04.2026 nachts gesichert sein. 
Am 25.04.2026 beginnt der Aufbau der Teams, welche am Freitag nicht vor Ort sind, um 7:00 Uhr. 
Parken 
Es können die Parkplätze der Fa. Frankenbrunnen in der Nähe benutzt werden. 

Abbau 
Die Eventfläche der Grillteams kann nicht direkt befahren werden. Allerdings liegt diese an der 
Hauptstraße mit einer Bucht, die mit zwei Fahrzeugen parallel belegt werden kann zum Be- und 
Entladen. 

Einkaufsmöglichkeit 
In Laufweite (ca. 400-500m): Kaufland Bad Windsheim, Rothenburger Str. 47, 91438 Bad Windsheim 

Übernachtungen 
Für Übernachtungsmöglichkeit ist selbst zu sorgen. 
Partnerhotel in Bad Windsheim (Bei Anmeldung angeben: Team zur veganen 
Meisterschaft) 
Flair Hotel zum Storchen 
Weinmarkt 6, 91438 Bad Windsheim, 09841-669890 
Alternativ 
Vital Hotel an der Therme 
Erkenbrechtallee 14, 91438 Bad Windsheim, 09841-689990 

 
Kontakt 

Fragen zur Ausschreibung, Ablauf, Anmeldung, Organisation, Logistik und allgemeine Infos 
beantwortet: 

 
Mario Schuster 
Grilldorado 
Gerhard Hartmann GmbH 
Illesheimer Str. 13 D-91438 Bad Windsheim 
09841-689047 81 
Mario.schuster@grill-dorado.de 
info@grill-dorado.de 

 
Offizieller Jurymarshall der GBA: 

Christian Hieke 
Hieke@gbaev.de  
0176-305 968 75 

Der Organisator behält sich einseitig die Änderung von Teilnehmerbedingungen und 
Ausschreibungsrichtlinien vor, soweit das im Sinne der Veranstaltung sachdienlich ist. Die bereits 
gemeldeten Teams werden über Änderungen informiert. 



 

 
Zeitplanung 

 

 
 24.04.2026 

 
Ab 13:00 Uhr Aufbau bereits möglich 

 
 10.05.2025 

 
07:00 Uhr Aufbau der restlichen Teams und Ausgabe der restlichen Biergarnituren 

09:00 Uhr Ausgabe Warenkorb im Jurybereich (Verkaufsraum) 

09:15 Uhr Teamchefbesprechung im Jurybereich (Verkaufsraum) 

11:30 Uhr Juryeinweisung im Jurybereich (Verkaufsraum) 
12:55-13:05 Uhr Abgabe Vorspeise OHNE Beilage 

13:55-14:05 Uhr Abgabe Hauptspeise MIT Beilage 

14:55-15:05 Uhr Abgabe Dessert OHNE Beilage 

16:00 Uhr Jurorenrunde 

 
17:30 Uhr Siegerehrung 


